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Fonds se'nse Trois autres start-ups choisies
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L'autre start-up retenue est YouMeal (www.youmeal.eu), un logiciel
en ligne qui permet d'analyser les recettes des restaurants et de les
traduire en allergénes, valeurs nutritionnelles et impacts environ-
nementaux.
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@@ Little Food, quand les grillons lévent
Little Food est déja le plus important élevage de grillons en Bel- des fonds

gique. Et il va passer a la vitesse supérieure en s'installant a
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Greenbizz, a Laeken, en 2017.

La sociéte cooperative Little Food a ete creée le 8 decembre, et vient
de lever 180.000 euros auprés de proches, choisis pour leurs com-
pétences ou leur motivation autant que pour leur apport financier.
Elle vient aussi d'etre selectionnee par le fonds SE'nSe, cree par
Pierre Mottet, le président d'IBA, qui va lui allouer 25.000 euros
sous la forme d'un prét subordonné convertible.

De quoi construire au sein de I'incubateur Greenbizz, au nord de
Tour & Taxis, une ferme d'insectes urbaine et verticale, et y multi-
plier sa production par 30. La production actuelle de la start-up est
de 100 kilos par mois - 300.000 a 400.000 grillons sont eleves dans
une cave a Saint-Gilles.

3 ans d'apprentissage

"Cela fait trois ans que nous avons les mains dans le cambouis, te-
moigne Raphaél Dupriez, un des fondateurs de la start-up. Nous
avons da apprendre beaucoup de choses: les techniques d'élevage
des insectes, mais aussi a ouvrir des barrieres legales, en develop-
pant nos systémes d'autocontrole pour I'Afsca, ou a lever les bar-
rieres mentales face a l'idée de manger des insectes. Nous sommes
maintenant préts a passer a la vitesse supérieure.”

Créée par trois bio ingénieurs - Raphaél Dupriez, Maité Mercier et
Nikolaas Viaene - rejoints par un quatrieme associé, David Mellett,
multipreneur et specialiste du crowdfunding, Little Food ambi-
tionne de faire de ses grillons non plus un "produit de découverte”,
mais bien une source de protéines écologiques, saine et accessible a
tous. Un insecte dont le gout ressemble un peu a celui d'un crus-
tacé. "Les grillons offrent la méme quantité de protéines que du
boeuf pour 25 fois moins de nourriture, 300 fois moins d'eau et 60
fois moins de gaz a effet de serre produits”, argumente Raphael Du-
priez.

Little Food, qui commercialise actuellement la majorité de sa pro-
duction via des magasins bio, veut elargir sa gamme, centree sur
les grillons séchés. Elle compte aussi développer de nouveaux seg-
ments de clientéle en vendant une partie de sa production a des
transformateurs. Et avec le changement d'echelle, le prix de ses
produits devrait baisser.

L'entreprise, qui avait essayé de nourrir ses insectes a partir d'in-
vendus de pains, de dréches de brasseries et de pelures de legumes
bio, a di renoncer pour des raisons logistiques et techniques. Elle
acheéte désormais ses aliments & un moulin de Halle - a savoir des
residus de pressage d’huile de tournesol et de lin bio. "Une fois
passé le seuil de rentabilité, que nous prévoyons d'atteindre en
2018, nous pourrons recommencer a développer ces projets qui
nous sont tres chers”, affirme Raphael Dupriez.



